La charcuterie
La blere
Lepain

La volaille

Les fromages

Le fole gras
Le polsson

Les maralehers

La boucherie

Le bewrre
Le Miel
L'hutle d’olive

L'hutle de tournesol

Les tlsanes
Le chocolat

Nos amlis Proaluotews

otelza, Les Aldudes (64)

Bob's Beer, Hasparven (&4)

Ogl Zuhaitza, Ludovic, Osses (64)
Plerre Duplantier, Meraca (64)
Aldabin, ossés (64 )

Les plgeons du Mowt»RogaL (1)

Patxl 0 E’w{awag (64)

Beiat, Saint-jean-de-luz (&4)

Ferm Adour (40)

Dlma i Saint-Jean-de-Luz (64)

Trulte de banka, Golecoechea (64 )

Notre potager en fonction de la saison
Paul Bregeras, Arbonne (64)
L'ovangerie i Anglet (64)

La ferme Darrigade (asperges), Landes (40)
Alex Feldmann, Macaye (64)

AXuria, Cheraute (64)

Belaun, Les Aldudes pore de kintao (64)
Pascal Massonde, Souwraide (64 )

Ferme Esnekiak, Mendionde (64 )

Nos ruches du domaine

La Maja, Mendavia, Navarre Espagnole
Fermee de bordes, Landes (40)

Les petits Naufragés, B’w{awag (64)
My Txoxola, BAYonne (e4)

valrhona
La farine Moulin de sSaint-Pe-De-Leven (64)
Le plment Jakes volsin du chef it SE-Pée-sur-Nivelle (64)
La truffe Alena truffe, Périgord (24) LORE TT I P IA
Le caviar Malson « Sturiay, St-Sulpice-de-Ca meyrac (z2)
L'épleerie Comptolr de Navarve, St-jean-Pled-de-Port (64)

Les ceufs parla, Saint-Martin d’Arvossa (&4)



La carte

Premitre balade
Maigre de Ligne de Saint-jean a peine saist

Tagete mandarine, mucilage de carvotte et pollen de nos ruches
Supplément caviar « Oscidtre » d’Aquitaine 22 euros

Fleur de courgette farcie, cuite sur la plerre du Baztan
Seiche grillée-bastlic, écume flovale

Promenade cotire
Dos de morue cuit &t la wacre

Avtichauts de notre potager, bouillon de camus rafraichi aux arétes toastées
Criste-marine de nos cotes

Péche de Ligne de petit bateau
Kat-lawn, encornets et condiment vervelne citron, double sauce

Promenade fermidre

Filet de beeuf « Jersiaise »

Pommes nouvelles et salicornes, sauce « Arno Beltza » et émulsion aux hudtres de chez Hugo

Poulette fermitre de chez Plerve
Légumes printaniers d’Arbonne et menthe-bergamote,
Jus de viande en velours, carabineros et cerises

Mercl de bien voulolr commandler Les desserts en déout de repas.

36€

39e

48 €

52€

58 €

e0 €

rRandonnée dawns Les estives

Sélection de fromages affinés

Marmeladle jurangonnaise et cracker

La gowrmandise apres Leffort selon Damien

Chocolat de¢ La matson « Txokola » de La cabosse & La féve
Marmelade cltron Meyer

Souvenir d'enfance Lacté inspiré de La bergerie « Patxi »
nfusion au foln, glace au Lait et viz bowba

Fraise Mara de chez Antton dans sa stmplicité
Rose o jardin o’Amatxi : sorbet et granité

Pour sublimer Le chocolat
Verre de Maury 30 ans d’Age Mas Amiel 10 cl

Stélectlons de trols millésimes
Chateau quiraud 1er cru de Sauternes

1996 4 cl
2008 4 cl
2016 4 cl

24 €

22€

e

i€

12€



Menu du « Mont-Batgura »

Mewnu servi i Lensemble de La tablée

M

Maigyre de Ligne de Saint-jean i peine saist
Tagete mandarine, mucilage de carotte et pollen de nos ruches
Supplément caviar « Oscittre » d’Aquitaine 22 euros

Flewr de courgette farcle, cuite sur La pierre du Baztan
Selche grillée-basilic, écume flovale

Dos de morue cuit i la nacre
Avtichauts de notre potager, boulllon de camus vafraichi aux arétes toastées
Criste-marine de nos cotes

Poulette fermidre oé chez Plerre
Légumes printaniers d’Arbonne et menthe-berganote,
Jus de viande en velours, carabineros et cerises
ou
Filet de beewf « Jersiaise »
Pommes nouvelles et salicornes, sauce « Arno Beltza » et émulsion aux hudtres de chez Hugo

Retour de cutillette rafraichissante de chez Alta
Citron et pols gowrmand

@STAPE

£ B BALS BASGLE Chotx du dessert &t La carte

- 118 Buros TTC -
« L'Bau OSTAPE » est Leaun du Pays Basque.

Accord wets et ving en 5 temps - 58 €
Une tnitiative moderne et écologioue, car L'eaw est captée sur La propriété de L'auberge. Accord mets et vins prestige- 103 €
La microfiltration assure une purification totale, Accovd mets et eréation sans alcool — 44 €
tout en conservant Les oligo-éléments

. Déjeuner : 12h15 - 13100
et les minéraux.

Dingr : 19115 - 21100

L'eau est produlite « & Lo demande » o température Ldéale de dégustation et proposée plate ou pétillante.



Menu « Stgnature » Menu du « Col de Gqakoetn »

Menw senvi it Lensemble de La tablée Mewnu servi o L'ensemble de La tablée

Maigre oe ligne de Saint-jean & peine saist
Tagete mandarine, mucilage de carotte et pollen de nos ruches
caviar « Oscigtre » d’Aquitaine

Flewr de courgette farcie, cuite sur La plerve du Baztan Matigre de ligne de Salnt-Jean & peine saist
Selche grillée-basilic, écume flovale Tagete mandarine, mucilage de carotte et pollen de nos ruches

Supplément caviar « Oscidtre » d’Aquitaine 22 euros
Traditionnels Rokotxas
Jus comme un merlu o Lespagole releve au vinalgre de bonite et cllboulette
Dos de morue cult it La nacre

Péche de Ligne de petit bliteaw, Avtichauts de notre potager, bouillon de camus rafraichi aux arétes toastées
Kai-lan, encornet et condiment verveine citron, double sauce Criste-marine de nos cotes
ou
Poulette fermitre de chez Plerre Filet de boeuf « Jersiaise »
Légumes printanters d’Arbonne et menthe-bergamote, Pomumes nouvelles et salicornes, sauce « Arno Beltza » et bmulsion aux huitres de chez Hugo

Jus de viande en velours, carabineros et cerises

Retour de cueillette rafraichissante de chez Alta Fraise Mara de chez Antton dans sa simplicité
Clitron et pols gourmand Rose du jardin o’Amatxl : sorbet et granité

Souvenir d’enfance lacté inspiré de la bergerie Patxi

nfusion au foin, glace au Lait et riz bomba - 59 twros TTC -
Chocolat de La wmaison « Txokola » de La cabosse & La féve Menu servi uniouement Le midt, hors week-end et jours fériés
Marmelade citron Meyjer
OUu

Fraise Mara de chez Antton dans sa stmplicité

Rose de chez Amatxi : sorbet et granité
Toutes nos viandes sont d'origines Frangaises

Taxes et sevvice compris - Prix TTC
- 174 Buros TTC -

Accord mets et Vins en 7 tewps - €7 €
Accord wets et vings exception — 144 €

Déjeuner : 12115 - 13100
pingr : 19h15 - 20hz0



